Spekové knedliky I
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- starsi housky nebo rohliky 10 ks
- hruba mouka 6 1zice

- zloutky 4 ks

- mléko 375 ml

- slanina nebo uzené 250 g

- olej 1 ks

. sul, pepr 1 ks

. petrzelka nebo pazitka 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Housky nakrajené na kostiCky zalijeme mlékem, osolime a priddme rozkvedlané zloutky. Vypecenou
slaninu i s tukem prilijeme a nechame odstat, aby se vSe pékné spojilo a pak priddme pazitku nebo
petrzelku.

Podle potreby priddme mouku a udélame knedliky velikosti golfového micku. Knedliky vlozime do
vrouci osolené vody a varime 15 az 20 minut. Jako prilohu muzeme zvolit ¢ervené nebo bilé zeli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

