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Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny 300 g

- Mrazeny hrasek 200 g
- Rajce 1 ks

- SuSena rajcata v oleji 10 ks
- Olivovy olej 2 1zice

- Vinny ocet 2 1zicka

- Cesnek 1 strouZek

- Bazalkové listy 1 hrst
- SuSena Sunka 80 g

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Téstoviny vsypte do velkého hrnce s varici osolenou vodou, stahnéte ohen a varte osm minut.
Potom k nim prisypte hrasek a jeSté dvé minuty povarte. Scedte a rychle zchladte studenou vodou z
kohoutku. (U téstovin podavanych za tepla je proplachovani povazovano za barbarstvi, ale v pripadé
salatu by vam Italové tenhle hrich urcité odpustili).

2. Zatimco se téstoviny vari, nakrajejte rajce a rozmixujte ho s polovinou susenych rajcat, olivovym


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

olejem, octem, ¢esnekem a osmi listky bylinky. Okorente soli a peprem a dikladné rozmixujte, aby
vznikla hladkd smés. Vlijte ji do velké salatové misy.

3. Do misy prisypte téstoviny s hraskem. Zbyla suSena rajcata nakrajejte na silngjsi platky (vzhledem
ke konzistenci kladou trochu odpor, takze pouzijte ostrej$i nuz) a pridejte je do salatu spolu s dalsimi
listky bazalky. Pridejte prsut nebo saldm a vSechno lehce, ale dukladné promichejte.



