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Suroviny

Porce: 4

- Chorizo 80 g

. Spagety 450 g

- Hladkolista petrzel 1 hrst
. Cervend paprika 2 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Mlety ¢erny pepr 1.2 1zice
- Parmazan 50 g

. Sul 4 Spetka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve velkém hrnci uvedte vodu do varu. Chorizo mezitim nakrajejte nebo rozstrihejte na prouzky.
Pokud jste se rozhodli pro rajcata, nakréjejte je na drobno, stejné jako papriky.

2. Varici vodu osolte a vhodte do ni Spagety. Povarte tri minuty.

3. Ve velké panvi rozehrejte olej, vsypte na néj chorizo i papriky a opeprete. Smazte asi minutu, az se
Stava zbarvi do ¢ervena.

4. Nez slijete Spagety, dejte stranou nabéracku vody z hrnce, v némz se varily. Zbylou vodu slijte a
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Spagety i ostatni suroviny vsypte na panev.

5. Pridejte petrzelku a parmazan, dobre promichejte a trochu zredte vodou ze Spaget. Podavejte se
zbylym parmazanem, aby si kazdy mohl svou porci poprasit podle chuti.



