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Suroviny

Porce: 4

- Fazolkové lusky zelené 300 g
- Brambory 150 g

- Cibule 1 ks

- Maslo 30 g

- Slanina 100 g

. Sul 2 Spetka

- Zakysana smetana 4 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Dietni

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Lucembursko

Pocet porci: 4

Postup:

Zelené fazolky ocCistime, umyjeme a pripadné nakrajime na mensi kousky. Cibuli oloupeme,
nakrajime nadrobno a spolu s fazolkami ope¢eme na masle. Brambory oloupeme, nakrajime na
kostiCky, priddme k fazolkdm, podlijeme vodou, osolime a varime domékka. Slaninu nakrajime na
kostiCky, opeceme a spolu s vypekem dame do polévky. Na zavér dame podle chuti zakysanou
smetanu a ihned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

