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Suroviny

Porce: 1

- Tésto

- drozdi 15 g

- voda 100 ml
-cukr5g

- mléko 2 Izice

- olej 2 1zice

- hladkd mouka 250 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do hrnecku s mlékem rozdrobime drozdi, pridame cukr a v teple nechame vzejit kvések, priblizné 15
minut. Do misy prosejeme mouku, osolime, priddme kvasek, vodu a olej a vypracujeme vlacné tésto,
které se nelepi. Polozime na val posypany moukou a dikladné prohnéteme. Jestlize se tésto stale
lepi, pridame jesté mouku. Potom je ulozime zpét do misy, posypeme trochou mouky, aby tésto
neokoralo, a prikryté utérkou nechdme v teple kynout asi 2 hodiny, dokud sviij objem nezvétsi
priblizné na dvojnéasobek. Po vykynuti tésto ru¢né zapracujeme, rozdélime na jednotlivé bochénky a
vytvarujeme placky. Kazdou placku zakapeme olivovym olejem, rozdélime na ¢tvrtiny a poklademe
Ctyrmi druhy strouhaného syra, posypeme oreganem nebo sekanou Cerstvou bazalkou a peCeme v
troubé dozlatova. Upecenou pizzu miuzeme ihned podéavat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:
1 porce = 1 tésto.

na napln ruzné druhy syrd uzeny syr, olivovy olej, eidam, oregano, niva, hermelin



