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Suroviny

Porce: 4

- Sumka 100 ks

- platkovy syr 250 g

- Napln

- maslo 80 g

- taveny syr 2 ks

- vejce na tvrdo 3 ks

- sladkokyseld okurka 1 ks
- cibule 1 ks

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platkovy syr v dobre uzavieném mikrotenovém sacku ponorime do horké vody a nechame zméknout.
Mezitim si pripravime napln: maslo utreme s tavenymi syry do pény, pridame drobné nakrajena
vejce, okurku a zelenou petrzel, pridame horcici, koreni a sul. Na obdélniku alobalu vyvalime ze
zméklého syra placku, kterou potreme polovinou naplné. Na tu poklademe platky Sunky, na néz
rozetreme zbytek naplné, vSe zarolujeme a zabalime do alobalu. Hotovou roladu dame ztuhnout do
lednice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

taveny syr - obdelnickovy



