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Suroviny

Porce: 4

- brambory 4 ks

- maslo40 g

- zloutek 1 ks

. uzeny syr 60 g

- zakysana smetana 1.2 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dobre umyté brambory zalejeme studenou osolenou vodou a ve slupce uvarime do polomékka. Vodu
scedime, brambory oloupeme, hlavicky serizneme a vnitrek 1zickou vydlabeme. Utfeme maslo a
zloutek, priddme strouhany syr, sul, Cervenou papriku, sekanou zelenou petrzel, kyselou smetanu a
prolisované vydlabané vnitrky brambor. VSechno rozmichdme a touto nadivkou naplnime pripravené
brambory. Zakryjeme setriznutou hlavickou, naklademe do vymasténé ohnivzdorné misy a ve vyhraté
troubé upeceme. Pred podavanim oblozime koleCky zelené papriky a ¢erveného rajského jablicka.
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