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Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 1 Spetka
- drozdi 20 g

- mléko 1.8 1

- hladkd mouka 300 g

- sadlo 60 g

- zloutek 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vlahého mléka dédme cukr, drozdi a nechame vzejit kvasek. Do druhé misy dame mouku,
rozehraté sadlo, zloutek, sul, kvasek a vypracujeme tésto, které dame na teplé misto vykynout. Z
tésta odebirame stejné velké kousky, ze kterych vypracujeme valecCek a sto¢ime jej do tvaru precliku.
V hrnci privedeme vodu k varu a do n i vhazujeme nékolik precliki najednou. Jakmile vyplavou na
povrch, vyndame je a polozime na plech. Kazdy preclik posypeme soli a ddme do trouby péct na 20
minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

