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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- cukr krupice 60 dl

- cukr krupice 70 g

- vanilkovy pudink 1 balicek
. sul 1 Spetka

. tresné 400 g

- tvaroh 750 g

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Tvaroh rozmichame s cukrem, krupici, pudinkovym praskem a zloutky. Z bilkl a Spetky soli
pripravime pevny snih. Zlehka ho vmichdme do tvarohu. Tresné prebereme. Oplachneme je a
papirovou utérkou osusime. Odstopkujeme je, pripadné vypeckujeme. Zapékaci misku vytreme
maslem. Na dno rozprostreme ovoce a zakryjeme ho tvarohem. MIsku vlozime do trouby predehraté
na 70°C. Nékyp peceme asi 40 minut. Pred servirovanim nakyp pocukrujeme.
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