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Suroviny

Porce: 4

- vanilkovy cukr 2 balicek

- jabka 6 ks

- mléko 500 ml

- vanilkovy pudink 1.2 balicek
- rohlik 10 ks

- rozinky 2 Izice

- tvaroh 1 kostka

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejdrive si ddme rozinky namocit do rumu - nejlépe pres noc. Rohliky si nakrajime na platky. Do
misky nalejeme pil litru mléka, rozklepneme jedno vejce, jeden vanilkovy cukr a rozkverlame. Jablka
si oloupeme a nastrouhdme na platky. Do misky si ddme jeden tvaroh, jeden zloutek, ptl baleni
vanilkového pudinku, vanilkovy cukr a naredime trochou mléka. Pekacek si vymazeme maslem a
vysypeme strouhankou. Dame vrstvu rohliku, kterou namacime do mléc¢né smési. Na rohliky dame
vrstvu tvarohové smési a pak vrstvu jablek, které trochu ocukrujeme, posypeme skorici a rozinkami v
rumu. Posledni vrstva jsou rohliky, které posypeme skotici. Pe¢eme pti 180 °C do zlatova. Zemlovku
podavame pocukrovanou praskovym cukrem, politou rozehratym maslem a posypanou skorici.
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