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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Grilovaci klobasky 6 ks

- Fenyklova seminka 1 1zicka
. Zampiony 250 g

. Cervené vino 150 ml

- Rajcatova omacka 650 g
. Téstoviny 300 g

- Parmazdan 2 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zeme: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Zahrejte velkou panev a vsypte na ni maso z klobasek a fenykl. Par minut opékejte, aby smés zezlatla
a pustila tuk; pri michani se snazte hmotu rozdélit, aby byly jednotlivé kousky co nejmensi. Pak
pridejte Zampiony a opékejte je par minut, aby zacaly méknout. Ted vmichejte vino, nechte ho
minutu bublat, pak pridejte rajcatovou oméacku a poradné ji prohrejte.

Mezitim uvarte v osolené vodé téstoviny. Slijte je a vmichejte do omacky. Dukladné promichejte, aby


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

se rovnomérné obalily, rozdélte na Ctyri talife a podavejte s parmazanem



