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Suroviny

Porce: 4

. Téstovin pappardelle 400 g
- Olivovy olej 2 1zicka

- Pancetta 300 g

. Cesnek 1 ks

- Vlocky chilli 1.2 1zicka

- Smetana 12% 125 ml

. Morska sul 4 Spetka

- Drceny Cerny pepr 3 Spetka
- Hladkolista petrzel 40 g

- Parmazan 3 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte v hrnci vrouci osolené vody tak, aby byly al dente. Susenym téstovindm to trva
10-12 minut, ¢erstvym 3-5 minut. Slijte je a udrzujte v teple.

Na strednim ohni zahrejte ve velké neprilnavé panvi olej. Vsypte slaninu a 2-3 minuty ji opékejte,
aby zhnédla. Sejméte

z ohné a vmichejte ¢esnek, chilli vio¢ky, smetanu, sul a pepr. Pridejte do horkych téstovin (jejich
teplota omacku zahusti) spolu s petrzelkou a parmazanem, promichejte a podavejte.
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