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Suroviny

Porce: 6

. Cervena cibule 2 ks

- Kureci vyvar 400 ml

. Safran 1 $petka

- Silnd chilli papricka 1 ks

- Kuskus 500 g

- Listy koriandru 40 g

- Oprazené loupané mandle 50 g
- Datle 1 hrst

- Citronova stava 1.2 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zatimco upecené kure odpocivéa pod alobalem, dejte do pekace s vypecenou Stavou cibuli a na
plotynce ji opékejte asi 5 minut domékka. Mezitim nasypte do vyvaru Safran.

Do pekace pridejte chilli, minutu michejte a pak stahnéte z ohné. Pridejte kuskus, vyvar a na deset
minut prikryjte folii. Az kuskus nasadkne tekutinu, nasypte k nému koriandr, mandle, datle,
citronovou $tavu a nacCechrejte ho vidlickou. Podéavat muzete hned, nebo po vychladnuti (v tom
pripadé koriandr primichejte az tésné pred servirovanim, aby neuvadl).
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