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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Spagety 400 g

. Ktira z citronu 1 ks

. Stava z citronu 1 ks

- Strouhany parmazan 50 g
- ArtycCikové srdicka 100 g
. Cerné olivy 1 hrst

- Rukola 100 g

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dejte varit téstoviny podle navodu na obalu. Mezitim smichejte citronovou $tavu a kiru, olivovy olej
a parmazan. Az budete slévat Spagety, nechte si stranou tri 1zice vody z vareni. Slité Spagety vratte
do hrnce, promichejte s citronovou smési, vodou z vareni, artyCoky a olivami. Kratce prohrejte, podle
chuti osolte a opeprete, vmichejte rukolu a podavejte.
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