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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 20 ml

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Slanina 2 platek

- Kureci maso 400 g

- Kureci vyvar 250 ml

- Nasekana rajcata 880 g
. Spagety 400 g

- Mrazeny hrasek 1 hrnek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozehrejte velkou panev s neprilnavym povrchem, vlijte olej, prihodte cibuli, ¢esnek a slaninu a tri
minuty opékejte. Pak pridejte mleté kureci maso a smazte Ctyri az pét minut. Snazte se rozdélit vétsi
hrudky (dobre to jde difevénou vareckou), aby se maso dukladné propeklo. Snizte ohen, prilijte vyvar
a rajcata a varte do zhoustnuti, asi Ctvrt hodiny.

Mezitim ve vétSim hrnci zahrejte vodu na téstoviny, osolte ji a uvarte Spagety podle navodu na obalu.
Scedte. Do rajcatové omacky prihodte mrazeny hrasek a povarte ji dvé minuty. Servirujte spolecné.
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