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Suroviny

Porce: 4

- datle 1 kg
. cukr 2.5 salek
. voda 2 salek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Oloupeme cerstvé datle a uvarime je ve vode, dokud nezjemni

2. Pak je vyjmeme a nechame ususit

3. Vodu, ve které se datle varily schovame

4. Do datli udéldme malou jamku pomoci pletaci jehlice

5. Poklademe postupné platky datli na panev, posypeme je cukrem a nechdme ustat pres noc

6. Rano vyjmeme datle z panve a setreme cukr

7. Odstranény cukr z panve dame do vody, ve které se varily datle a varime, dokud nevznikne sirup
8. Mezitim vlozime do kazdé datle oloupanou mandli

9. Nakonec prihodime naplnéné datle do sirupu a varime na mirném ohni 10 minut

10. Skladujeme v uzaviené sklenéné nadobé.
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