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Suroviny

Porce: 4

- zajic 1.2 ks

- smés korenové zeleniny 120 g
- cibule 50 g

- bobkovy list 1 ks

- uzena slanina 60 g

- sadlo40 g

- cibule 30 g

- kyselad smetana 1.4 1

- hladkd mouka 30 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vody dame sul, ociSténou korenovou zeleninu, cibuli, pepr, bobkovy list, ocet a povarime.
Nechame vychladnout a do moridla vlozime ociSténou a dobre umytou pulku zajice a nechame na
chladném misté 4 dny odlezet. Maso v moridle denné obracime. Potom vyjmeme, protdhneme na
nudlicky nakrajenou uzenou slaninou a ddme na sadlo. Priddme zeleninu z moridla, pokrajenou na
kolecka, 30 g cibule, podlejeme vodou a dame do trouby upéct. Po ¢as peceni podlévame vodou a
upeceme do mékka. Upeceného zajice vyjmeme a do Stavy prilijeme kyselou smetanu rozmichanou s
moukou, pridame podle chuti sul, hor¢ici, cukr, ocet a povarime. Hotovou omacCku prepasirujeme a
ddme do ni na dily nakrajené maso. Podavame s knedlikem nebo makardny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/




