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Suroviny

Porce: 4

- Korpus

- bebe susenky 200 g
- maslo 0.5 kostka

- Napln

- limetkova kura 1 ks
- smetana 2 ks

. zelatina 3 platek

- Glazura

- voda 100 ml

. limetkova kura 2 ks
. limetkova stava 1 ks
- cukr 100 g

- zelatina 1 platek

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

SusSenky rozdrtime a zalejeme rozehratym maslem,ddme do formy a pak na par minut dat do
ledni¢ky. Mezitim si usleham smetanu,dam do misy kondenzované sladké mléko,nastrouham kuru z
limetek,vymackam Stavu a pridam uslehanou smetanu,nakonec pridam i Zelatinu,kterou si rozpustim
v par Izicich vody a necham trosku vychladnout. Napln nanesu na korpus a dam do lednice alespon
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na 2 hodiny. Nakonec udélam glazuru,v hrnci rozehreji vodu,priddm cukr,kiru a $tavu z limetek a
dam i Zelatinu,kterou si predem na 2 minuty dam do studené vody. Necham vychladnout a ddm na
napln. Zase dame do lednicky alespon na hodin



