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Suroviny
Porce: 4

cibule 2 ks●

česnek 4 stroužek●

hořtice 1 lžíce●

kečup 3 lžíce●

mletá sladká paprika 1 lžíce●

slunečnicový olej 2 lžíce●

mletý pepř 1 lžička●

ručně vázané špekáčky 500 g●

veka 1 ks●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Mixování, mletí

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Oloupané špekáčky rozmixujeme,dáme do mísy.Přidáme jemně nakrájenou cibuli,utřený
česnek,hořčici,olej,pepř a mletou papriku.Vmícháme kečup,podle chuti tabasco.Všechno dobře
promícháme a necháme v chladu odležet.Krajíčky veky opečeme na oleji do křupava,namažeme
tataráčkem a ozdobíme nasekanou jarní cibulkou.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

