Risotto con funghi (Rizoto s houbami)

Kategorie: Pokrmy
Autor: kuchtik.honza
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 150 g

- Olej 100 ml

- Cibule mensi 1 ks

- Ryze Carnaroli 320 g

- Bilé vino suché 200 ml

- Parmazan strouhany 4 1zice
. Morska sul 1 $petka

- Zeleninovy vyvar 500 ml

- Susené hribky 60 g

- Petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Houby namocime na 30 minut do vody.

V hrnci rozpustime maslo s trochou olivového oleje a na mirném ohni zpénime nakrajenou cibuli.

Prisypeme ryzi a dobre promichdme, podlijeme zeleninovym vyvarem, priddme okapané houby a

vino. Rizoto zjemnime kouskem masla, posypeme parmazanem, osolime, vSe dobtfe promichame a
nakonec ozdobime nasekanou petrzelovou nati.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




