Veprove dusené rizky na houbach
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- veprové plecko 1.2 kg
- sadlo40 g

- cibule 60 g

- Cerstvé houby 100 g

- mouka 20 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové maso umyjeme, nakrajime na rizky a na rozpaleném sadle po obou stranach opeceme. Cibuli
oCistime, an drobno nakrdjime, ddme na maso a dusime. Priddme umyté a nakrajené houby,
posolime, okorenime peprem, mletym kminem a prikryté dusime az maso zmékne. Obcas podlejeme
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horkou vodou. Nakonec zaprasime moukou, chvili podusime a podavame s brambory nebo s dusenou

s

ryzi.



