Gulasova polevka

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- maslo 50 g

- hovézi maso 250 g

- cibule 1 ks

- rajcata 2 ks

- korenova zelenina 30 g
- hladka mouka 3 1zice

- brambory 200 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Do vétsiho hrnce ddme maslo, maso pokrdjené na kousky, nakrdjenou cibuli, rajcata, korenovou
zeleninu, trochu tlu¢eného kminu, pepre a Izici papriky. VSechno asi 10 minut dusime, potom
zaprasime moukou, znovu podusime, zalejeme varici vodou a varime. Pozdéji pridame oloupané
brambory nakrajené na kostky, prilejeme podle potreby varici vodu a dovarime. Do hotové polévky
vsypeme na drobno nasekanou celerovou nat a Spetku majoranky.



