Orechovy dort

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 12

. praskovy cukr 350 g

- vejce 6 ks

- vody 10 1zice

. orechy 150 g

- hruba mouka 1.4 kg

- vanilkovy cukr 1 balicek

- prasek do peciva 1.2 balicek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Cukr se Zloutky treme asi 1/2 hodiny. Za stalého treni pridame studenou vodu a jesté dale treme.
Potom pridame mleté orechy, mouku, ve které jsme rozmichali vanilkovy cukr a prasek do peciva.
Nakonec zlehka zamichame tuhy snih z bilkt. Dortovou formu vymastime, vysypeme moukou, tésto
do ni nalejeme a pri mirném ohni peceme ve vyhraté troubé. Dort peceme ve vétsi formé. Vychladly
plnime varenou nadivkou a ozdobime.
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