Merunkovy kolac I1

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 7

- hladkd mouka 300 g

- maslo 150 g

- sladkd smetana 3 Izice
- kyprici prések 70 g

. Zloutek 2 ks

. Citronova kura 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 7

Postup:

Maéslo rozdrobime v mouce, pridame smetanu, zloutky, cukr, nastrouhanou citronovou kiru a trochu
soli. Vypracujeme tésto a nechame odpocinout. Odpocinuté tésto rozvalime na velikost plechu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5336dc606293f/bublanina-s-merunkami.jpg

Posypeme je trochu moukou, zatoCime do zavinu, ddme na plech a roztocime. OCiSténé rozkrajené
merunky naklademe na tésto, posypeme maslovou drobenkou a v troubé upeceme

Poznamka:

klira s 1/2 citrénu



