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Suroviny
Porce: 7

hladká mouka 300 g●

máslo 150 g●

sladká smetana 3 lžíce●

kypřící prášek 70 g●

žloutek 2 ks●

Citronová kůra 1 lžíce●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 7

Postup:
Máslo rozdrobíme v mouce, přidáme smetanu, žloutky, cukr, nastrouhanou citrónovou kůru a trochu
soli. Vypracujeme těsto a necháme odpočinout. Odpočinuté těsto rozválíme na velikost plechu.
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Posypeme je trochu moukou, zatočíme do závinu, dáme na plech a roztočíme. Očištěné rozkrájené
meruňky naklademe na těsto, posypeme máslovou drobenkou a v troubě upečeme

Poznámka:
kůra s 1/2 citrónu


