Ztracena vejce s omackou a bramborem
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

- zloutek 1 ks

- brambory 600 g

- Cerstvé houby 70 g

- vyvar 3.4 1

- Slehacka 1.4 1
-vodall

- hledkd mouka 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

. Ve vyvaru uvarime rozkrajené houby do mékka

. Pak vmichéame Slehacku, ve které rozmichame mouku a zloutek

. Za Castého michani nechame 1/4 hodiny varit

. Hotovou omacku ochutime octem

. Do litru varici vody dame 4 1zice octa, 1zicku soli, a rozklepneme 4 vejce
. Nechédme je 10 minut varit

. Vejce dame na jednotlivé talire a prelijeme je omackou

. Podavame je s brambory uvarenymi ve slané vodé s kminem.

. Dochutime sekanou pazitkou.
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Doporuceni:
Misto pazitky mizeme pridat usekany kopr.

Poznamka:

vyvar s kosti a korenové zeleniny



