Pomerancova péna

Kategorie: Moucniky

Autor: Dorotka

Suroviny

Porce: 6

. Pomeranc 1 ks

. Citron 1 ks

- Smetana ke Slehani 1 ks

- Galaretka s pomerancovou prichuti 1 ks
- Cokolada na dozdobeni 1 ks

- Snitko méaty 1 ks
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Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vymackame Stavu z citronu a pomerance a vlijeme do jesté horké galaretky, kterou jsme si pripravili
podle navodu na zadni strané. USlehame smetanu a pridame jiz studenou a lehce ztuhlou galaretku.
V$echno dohromady uslehdme do jemné pény. Pénu vlozime do pohéarkd nebo slupek pomerance a
nechame cca 25 min. v lednic¢ce vychladnout. Pred servirovanim dozdobime matou a nastrouhanou
cokoladou. Preji dobrou chut.

Poznamka:

Pokud chcete pénu servirovat v slupce pouzijte 3 malé pomerance



