Domaci olivovy chleba

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- bilé vino 100 ml

- drozdi 1 kostka

- eidam 150 g

- hladkd mouka 250 g
- olivovy olej 100 ml

- olivy 200 g

- Sunka 200 g

- vejce 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=533694a6c21a5/chleba-533695f3bd464.jpg

Mouku smichame s drozdim a vajicky. Pak pridame vino a olej. Olivy vypeckujeme, nakrajime
nadrobno, rovnéz nakrajime Sunku a postrouhame syr. VSechno vmichame do tésta a vylijeme do
vymazané a moukou vysypané formy. PeCeme asi 40 minut pri teploté 200°C.

Poznamka:

1 porce "1 bochnik



