Jablecny kolac s margotkou
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Suroviny

Porce: 6

- cukr krupice 80 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- kyprici prasek 1 balicek
- mléko 250 ml

- polohruba mouka 300 g
- tuk hera 100 g

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V mise smichdme mouku s kypricim praskem a obéma cukry, pridame vejce, mléko a rozpusténou
Heru a umichéme tésto.

4-5 jablek oloupeme a nastrouhdme je na hrubé slzy.

Kulatou kold¢ovou formu nebo dortovou formu lehce vymazeme maslem. Na dno dame vrstvu
pripravenych jablek a lehce je ocukrujeme a poprasime skorici. Na jablka nalijeme rovnomérné
tésto.

Kolac¢ dame péci do trouby predehraté na 180°C a peCeme, az je tésto mirné zlatavé.

Nez se kola¢ upece, pripravime si krém: uvarime pudink z 300 ml mléka a 1 vanilkového
pudinkového prasku. Nechame vychladnout. 150 g zméklého masla utreme se 3 1zicemi cukru
moucka a pak po malych ¢astech vmichame studeny pudink. Nakonec opatrné dochutime troskou


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

rumu.
Upeceny kola¢ vyndame z trouby a hned ho preklopime na tac tak, aby jable¢na vrstva byla nahore.
Nechame ho vychladnout.



