Mandlovy zajicek
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 250 g

- vanilkovy cukr 2 balicek

- Cokoladovéa poleva 100 g

- maslo 250 g

- polohruba mouka 275 g

- prasek do peciva 1 1zicka
- vejce 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Méslo utrit s obéma cukry do pény, postupné vmichat vejce a mouku s kypricim praskem. Tésto nalit
do vymazané a vysypané formy a péct asi 50 minut na 180°C dozlatova. Upeceného zajicka nechat

vychladnout ve formé a pak ho vyklopit. Polevu rozpustit ve vodni lazni, zajice ji ozdobit a nechat
poradné zatuhnout.

Poznamka:

formu vymazeme tukem a vysypeme mandlemi


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

