Zmrzlina s arasidy a omackou
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Suroviny

Porce: 4

- araSidy 160 g

- Cokolada 200 g

- maslo 20 g

- vanilkova zmrzlina 12 kopecek
- smetana na vareni 125 ml

- Slehacka 200 ml

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni v pare
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cokoladu a méslo dejte do Zaruvzdorné misy a posadte ji na rendlik s vrouci vodou.Dbejte oviem,aby
se voda nedotykala dna misy.Michejte,dokud se oboji nerozpusti a nespoji.Pak prilijte smetanu a
dukladné promichejte.Nechte mirné zchladnout.Na dno kazdého ze ¢tyr sklenénych pohart dejte dva
kopecky zmrzliny,prelijte trochou ¢okolddovo-smetanové omacky a posypte Casti arsidu.Na né
rozdélte zbylou zmrzlinu,prelijte zbytkem omécky,posypte arasidy,ozdobte poradnym kopeckem

dotuha uslehané smetany a opét posypte arasidy.Ihned podévejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

