Zastrena vejce s bazalkovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 8 ks

- ocet 50 ml

- vyvar 300 ml

- smetana 150 ml

. maslo 3 Izice

. hladka mouka 2 1zice

- bazalkové pesto 1 Izice
. cibule 1 ks

- bazalka 1.2 svazek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na rozehratém maéasle osmahneme oloupanou na drobno nakrajenou cibuli, zaprasime hladkou
moukou a orestujeme na svétlou jisku, zalijeme studenym vyvarem, dobre rozmichame, privedeme k
varu, teplotu snizime a varime zvolna 20 minut

2. Pak do oméacky dame omyté listky bazalky, bazalkové pesto, kratce povarime, rozmixujeme
tyCkovym mixérem, zjemnime smetanou a podle chuti osolime i opeprime

3. V hrnci privedeme k varu asi 1 1 vody, prilijeme ocet, priddme sul a vejce vzdy po jednom
vyklepneme do nabéracky, kterou ponorime do vrouci vody a vejce v nabéracce pozvolna varime 4-5
minut, poté vyjmeme a nechame okapat


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4. Zastrena vejce na taliri prelijeme omackou a servirujeme s varenymi bramboram



