Ryzova kase s ananasem
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Suroviny

Porce: 4

- ryze 100 g

- ananas 100 g

- maslo 30 g

- mléko 500 ml

- cukr 2 Izice

- vanilkovy lusk 1.2 ks
- kokos 50 g

- granatové jabko 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. RyZi proplachneme pod tekouci studenou vodou a predvarime v lehce osolené vodé

2. Do hrnce nalijeme mléko, priddme vanilkovou dren, maslo, vmichdme predvarenou ryzi a
dovarime ji, aby byla uplné mékka az krémovita a nakonec ji osladime

3. Oloupany ananas nakrajime na drobné kosticky

4 Do poharu nebo sklenic klademe vzdy vrstvu ryze, pak ananas a postup opakujeme dokud neni
pohér plny.

5. Ze zralého granatového jablka vyjmeme seminka a pohary jimi rovnomérné ozdobime a dozdobime
platky kokosu.
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