Mrazeny krém s mangem
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Suroviny

Porce: 4

- Cokoladové musli 50 g

- mango 1 ks

- cukr krupice 120 g

- smetana ke Slehani 250 g
- mandle 60 g

- kakao 50 g

- vajecny likér 50 ml

- vejce 5 ks

Doba pripravy: 35 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do kastrulku dame krupicovy cukr, smichame ho s trochou vody a na mirném plameni svarime do
konzistence sirupu

2. Ve vodni lazni Slehame zloutky a postupné zaslehavame cukrovy sirup, pak odstavime z tepla a
vmichame kakao, na jemno mleté mandle, vajecny likér a do tuha uslehanou smetanu

3. Do pohéra klademe stridavé vrstvu ¢okolddového misli a krém, potom pohary dame na 3 hodiny
do mraznicky

4. Po zmrazeni povrch kazdého pohéaru posypeme trochou miisli, poklademe ocCisténym na mensi
kousky nakrajenym mangem a pohéry jesté chvili vychladime v lednici a pak podavame.
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