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Suroviny

Porce: 6

- Chléb 4 platek

- Maéslo 2 Izice

- Brambory moucné 1.5 kg
- Mléko 250 g

- Maslo 60 g

- Hrubd mouka 125 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z krajich chleba odkrojime kirky a stfidu nakrajime na kosticky. Na panvi rozehrejeme 2 1zice masla
na chleba na ni dozlatova osmazime. Brambory oloupeme, omyjeme a nastrouhdme do misky se
studenou vodou. Vodu slijeme, brambory prendame do Cisté utérky a vymackame. Mléko, 60 g masla
a trochu soli privedeme v kastrulku k varu a za stalého michani nechame prejit varem. Pridame k
nastrouhanym bramboram a vse smichame, podle potreby dosolime. Ve velkém hrnci uvedeme do
varu osolenou vodu. Navlh¢enyma rukama z tésta vytvarujeme 12 knedliki, pritom do kazdého
vypracujeme nékolik kosticek oprazeného chleba. Knedliky varime asi 20 minut.
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