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Suroviny

Porce: 4

- hruskovy kompdt 425 ml

- smetana ke §lehani 100 ml

- jemnd horka cokoldda 75 g

- solamyl 15 g

- mléko 0.51

- vanilkovy cukr 1 balicek

- cukr moucka 1 1zice

- kakao 1 1zi¢ka

- vanilkova zmrzlina 8 kopecek
. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Hrusky dame na sito okapat

2. Cokoladu rozldmeme na kousky a rozpustime v horké vodni 1azni

3. Rozmichdme dohladka 3 az 4 1zice mléka se solamylem, zbylé mléko vmichame do Cokolady,
pridame kakao, cukr, vanilkovy cukr a Spetku soli, za stalého michani zahrejeme, vmichame solamyl
a omacku na velmi malém plameni priblizné pul minuty povarime

4. Ze smetany uslehame pevnou Slehacku a naplnime ji strikaci sacek s hvézdicovou trubickou

5. Do 4 dezertnich poharu rozdélime pulky hrusek a porce zmrzliny, prelijeme je horkou Cokolddovou
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oméackou a ozdobime kopecky Slehacky, které jesté posypeme hoblinkami ze zbytku jemné horké
cokolady
6. Dezert ihned podavame.



