Grilovany kolac s nektarinkami a tvarohem
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Suroviny

Porce: 6

- Na tésto

- hladkd mouka 260 g
- maslo 180 g

- trinovy cukr 50 g

- vejce 1 ks

- Napln

- nektarinky 1 kg

- mascarpone 250 g

- vanilkovy cukr 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6
Postup:

1
VSechny suroviny na tésto zpracujte a nechte zabalené ve f6lii odpocivat v lednici alespon hodinu.
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Ovoce ocistéte, vypeckujte a nakrajejte na platky nebo mésicky. Odpocinuté studené tésto vyvalejte
na tloustku asi 4 mm a prendejte na plech nebo do hlinikové formy vylozené pecicim papirem.
Mnozstvi odpovidéd dvéma hlinikovym formam, jaké vidite na fotkdch, nebo jednomu standardnimu


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

plechu.
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Grilujte neprimo na strednim zZaru. At uz mate jakykoli gril, umistéte formu tak, aby primo pod ni
nebyl hlavni zdroj Zaru. To znamenad, Ze uhli nebo brikety jsou nahrnuty na stranach, aktivni plynové
horaky jsou pak pouze ze stran. Aby ovoce bylo propecené, zavrete viko. Pri teploté grilu na 150 °C
pecte asi 35 minut.

Poznamka:

do tésta - ktira s jednoho citrénu
napln tvaroh nebo masccarpone podle chuti



