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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Brambory 500 g

- Hrubd mouka 50 g

. Zloutky 2 ks

- Majoranka 2 snitka

- Tymian 0.5 snitka

. Salvéj 2 ks

- Petrzelovéa nat 0.5 svazek

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Muskatovy orisek 0.5 Spetka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Vychladlé uvarené brambory oloupeme a nastrouhdme na hrubo. Bylinky nasekdme, smichdme s
moukou, Zloutky a priddme k nastrouhanym bramboram a zadélame tésto. Tésto osolime, opeprime,
pridame Spetku muskatového oriSku, prikryjeme a nechame 20 minut odpocinout.

Na val si nasypeme bramborovou mouku a pomoucnényma rukama vytvorime z tésta asi 8 kulatych
knedlikt. Knedliky dame varit na 20 minut do varici vody.
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