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Suroviny

Porce: 4

- brambory 800 g

- slanina 100 g

- hrubd mouka 150 g
- maslo 250 g

- krupice 50 g

- vejce 1 ks

- Zloutek 1 ks

- rohlik 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory uvarime ve slupce, oloupeme, nechame vychladnout a pak na val je na jemno
nastrouhame

2. Na rozpusténém masle osmahneme nadrobno nakrajenou slaninu a rohlik, po vychladnuti je
promichdme s bramborami, krupici, rozklepnutym vejcem, zloutkem, soli a podle potieby pridavame
postupné hrubou mouku a zpracujeme tak tuzsi tésto

3. Utvorime mensi kulaté knedliky a dame je varit do vrouci, osolené vody asi na 10 minut

4. Po chvili vareni je opatrné nadzvedneme vareckou, aby se neprilepily ke dnu

5. Pak je vyjmeme, na nékolika mistech opatrné natrhneme vidlickou, aby z nich vysla para a
nesrazily se.
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