Hrnickove knedlicky podle Ladi Hrusky
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Suroviny

Porce: 4

. hruba mouka 1 hrnek
. mléko 1 hrnek

. sul 1 1zicka

- vejce 2 ks

. rohlik 2 ks

- petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

1. Vejce opatrné rozklepneme, oddélime zloutky od bilki, bilky si nechdme stranou, ke zloutkiim
prisypeme hrnek hrubé mouky a pridame hrnek mléka, osolime 1ziCkou soli, dobre promichame
(tésto bude ridsi)

2. Na malé kostiCky nakrajime 2 ks rohliky, které pak pridame do tésta, doplnime o nasekané bylinky
3. Z bilka vySlehdme snih, ktery rovnéz opatrné primichame do tésta

4. 4 hrnky na knedliky vymazeme sadlem, rozdélime do nich tésto asi do 3/4 jejich vysky

5. Hrnky vlozime do hrnce s vodou (hladina by méla sahat po spodni ¢ast ucha), varime zaklopené
poklici presné 33 minut, poté sundame ze zdroje tepla a vyndame z vody

6. Nechame chvili stat, pak je vyklopime a muzeme servirovat.



