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Suroviny

- Brambory 1 kg

- Hruba mouka 250 g
- Krupice 30 g

. Sual 1 1zicka

- Vejce 1 ks

- Houska 150 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory oloupeme, uvarime v osolené vodé, scedime a nechdme vychladnout. Dame si varit vodu
na knedliky. Studené brambory umeleme, dame na val, pfiddme mouku, krupici, sul a promichame.
Pak do tésta udélame dulek a vyklepneme do néj vejce. Dukladné zpracujeme tésto. Housku
nakrajime na kosticky a oprazime je. Pak je zavalime do tésta, ze kterého udélame podlouhlé
knedliky a hned je dame do varici vody. Varime 5-10 minut podle velikosti, pro kontrolu si po této
dobé jeden knedlik vyjmeme a rozkrojime niti.

Vhodné jako priloha k huse se zelim, k veprové peceni nebo k uzenému.
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