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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

- Maslo 50 g

. Zloutky 4 ks

- Bilky 3 ks

- Petrzelova nat 1 hrst

- Muskatovy orisek 0.5 Spetka
- Prasek do peciva 1 Spetka
- Vejce 1 ks

- Strouhanka 300 g

- Sadlo 150 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, uvarime. Pak z nich slijeme vodu a prolisujeme je. Priddme maslo, 4 Zloutky,
muskatovy oriSek, nasekanou petrzelku, stl a prasek do peciva. Z bilkl uslehdme pevny snih a
vmichame ho do smési. Podle potreby vSe zahustime strouhankou (tak aby tésto drzelo pohromadeé).
Z tésta tvorime kulicky velikosti vlasského orechu, obalujeme je v rozslehaném vejci a obalujeme ve


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

strouhance. Na rozpaleném sadle je usmazime.
Podévame se Spenatem nebo s hlavkovym salatem.



