Kyselka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 8 ks

- mléko 11

- kopr 1 hrst

- vejce 4 ks

. sul 1 Spetka

- mouka hladka 4 1zice
- dle chuti houby 1 ks
- maslo 1 platek

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vrouci vody dame drobné nakrajené brambory a pokrajené houby (nejlépe kuratka). Zvlast
uvarime vejce natvrdo.

V misce rozmichame ve vodé hladkou mouku a pridame ji k bramboram, kdyz zméknou. Promichdme
a chvili povarime. Osolime.

Polévku dolijeme mlékem a dobie michame. Kratce povarime. Pridame kopr (lze i kysané zeli) a
platek masla. Dle potreby dosolime.

Do kazdého talire pripravime nadrobno pokrajené varené vejce a zalijeme polévkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

