Velikonocni pletenec s mandlemi
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Suroviny

Porce: 1

- hladka moky 500 g
- cukr krupice 130 g
- maslo 110 g

- mandle 100 g

- drozdi40 g

- mléko 150 ml

- vejce 2 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Z drozdi, trochy hladké mouky, cukru a vlazného mléka pripravime kvasek, ktery nechame vzejit
2. Do misy ddme zbylou hladkou mouku, cukr, rozklepnuta vejce, stl, rozpusténé maslo, vzesly
kvasek a vSe pomichame

3. Pridéme zbylé mléko, nadrobno nasekané oloupané mandle a vypracujeme vlacné tésto

4. Tésto rozdélime na 3 Casti, z kazdé upleteme cop

5. Ty pak spolu spleteme dohromady

6. Pak pletenec vlozime do tukem vymazané a moukou vysypané formy na biskupsky chlebicek a
nechame vykynout

7. Cop potreme rozslehanym vajickem, posypeme sekanymi mandlemi a pe¢eme pri 160 °C


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

dozlatova.

Poznamka:

1 porce "1 vénec



