Tagliatelle s lososem

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- téstoviny 400 g

- uzeny losos 300 g

- smetana 400 ml

- maslo 50 g

- brendy 5 cl

- muskatovy orisek 1 Spetka
- kopr 1 snitka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4
Postup:

1

Platky lososa pokrajime na tenké nudlicky a zlehka je orestujeme na masle. Jejich chut povzbudime
pandkem brandy a flambujeme. Rozpaleného lososa zchladime smetanovym prilivem a navrch
pridame Spetku nastrouhaného muskatového orisku.

2
Mezitim uvarime tagliatelle ,al dente”. Nechame je okapat, ale ne prili§ dukladné, Skrobové voda na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

nich pak Spagety 1épe spoji se Stavou a lososem. Nechame je vklouznout na panev dokud se vse
dukladné nepromisi. Porce Spaget s lososem dekorujeme na talifi snitkou kopru.



