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Suroviny

Porce: 4

. citrénova Stava 1 1zice

- cukr krystal 1 1Zice

- vanilkovy cukr 1 balicek
- horka ¢okolada 200 g

- hruskovy kompoét 0.7 1

- med 2 Izice

. pistéacie 1 Izice

- skorice 1 Spetka

- Slehacka 1.4 1

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Hrusky nechame okapat a 125 ml kompotové stavy spolu se stavou citrénovou, cukrem a skorici
svarime na maly zbytek. Potreme jim hrusky a dobre vychladime.

Slehac¢ku (tedy 33 % smetanu ke $lehéni), med a vanilkovy cukr nechdme prejit varem. Pfiddme na
malé kousky rozlamanou ¢okoladu a za stalého michani metlou ji dukladné rozpustime.

Hrusky upravime na talirky, polijeme horkym cokolddovym krémem a posypeme pistaciemi
nasekanymi na kousky.

Hrusky dame bezprostredné pred servirovanim do misti¢ek z bezé (zakoupenych u cukrare) a
polijeme krémem.
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