Toustovy chleba z domaci pekarny

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 1 1zicka

- suSené drozdi 2 1zicka

- maslo40 g

- mléko 320 ml

- hladkd mouka 250 g

- polohruba mouka 250 g
- olej 1 1zice

. sul 2 1ZiCka

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do pekarny nalijeme mléko, rozpusténé maslo a olej. Nasypeme oba druhy mouky. Do jednoho rohu
nasypeme sul a do druhého cukr a drozdi.

Pekarnu zavreme a nastavime program Toustovy.

Po ukonc¢eni programu chléb vyklopime z formy a nechame vychladnout na kovové mrizce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

