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Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 1 kg

- ostruzin 3 kg

. zivna stl 0.5 baleni
- voda 31

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

V kbeliku rozmackame 3 kg ostruzin, prelijeme 2 litry vrouci vody a pridédme 5 g kyseliny citronové a
pul balicku zivné soli. Po vychladnuti pridame tekuté kvasinky nebo aktivni kvas a nechame vykvasit.
Po vykvaseni (asi 2 dny) smeés vylisujeme do demizonu a pridame vychlazeny svareny roztok 500 g
cukru v asi 1/3 litru vody, promichdme a to opakujeme jesté po 5 dnech a pak jesté jednou po 5
dnech. Nebo je mozné si svarit najednou 1,5 kg cukru v 1 litru vody a pridavat po tretinach. Hrdlo
pregumickujeme mikrotenovym sackem a po poslednim pridani cukrového roztoku doplnime
demizon v pripadé potreby prevarenou vodou. Po vykvaseni vino Castéji pretoCime z kall a doplnime
prevarenou vodou. Vino by se mélo nechat ulezet minimdlné tri mésice az rok.

Poznamka:

recept na 5 litrd


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

