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Suroviny

Porce: 4

- bila bageta 4 ks

- citrénova Stava 1 1zicka

- Cervend cibule 1 ks

- bila klobasa 8 ks

- Likér Ouza 1 lzice

- majonéza 100 g

- panensky olivovy olej 1 1zice
- Cerné olivy 50 g

- cherry rajcata 250 g

- trinovy cukr 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravit olivovou salsu - olivy, rajcatka a cibuli nakrajet nadrobno, smichat s olejem, citronovou
stavou a cukrem. Salsu dochutit soli a peprem, nechat odlezet v pokojové teploté. V panvi zahrat olej
a opéct na ném dozlatova klobasky. Majonézu smichat s ouzem a Spetkou pepre. Bagety rozkrojit, do
kazdé dat trochu ochucené majonézy a 2 klobasky, navrch pridat Izici olivové salsy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Poznamka:

likér ouza - recky anyzovy likér



