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Suroviny

Porce: 5

. mozzarela 1 baleni
- horkd voda 1 ks
. studena voda 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Do horkeé vody dame 4 1zicky soli, do studené vody 3 1zicky soli

2. Do hrnce s horkou vodou vlozime mozzarellu

3. Jakmile se syr zacne lepit na 1zici, nebereme na 1zici kousek rozpusténého syra, prsty jej nékolikrat
prohnéteme do kulicky jako tésto, pak z néj prsty tahame dlouhé "provazky", které okamzité
chladime ve studené osolené vodé

4. Korbaciky vyndame ze studené vody, nechdame na sitku okapat a muzeme je ihned podavat.

Doporuceni:
Pokud by syr zchladl natolik, Ze uz by se netdhl, staci ho opét ponorit na chvili do horké vody, dokud
nezmékne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Jeden hrnec studené vody a jeden hrnec horké vody



