Jablkovo-orechovy strudl

Kategorie: Moucniky
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Suroviny

Porce: 8

- Listové tésto 1 baleni
- Jablka 100 g

- Vlasské orechy 100 g
- Skoricovy cukr 100 g
- PiSkoty 1 hrst

- Vejce 1 ks

- Mouckovy cukr 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8
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Postup:

Listové tésto rozdélime na 2 dily a rozvalime na platy. Platy poklademe rozdrcenymi piSkoty na to
oloupanymi a nastrouhanymi jablky,podrcenymi vlasskymi orechy a skoricovym cukrem. Platy
zabalime a vlozime na plech vylozeny pecicim papirem koncem tésta doli, aby se nam $tradl pri
peceni nerozvinul. Potreme rozslehanym vejcem a zvolna upeCeme v predehraté troubé dozlatova. Po
vychladnuti pocukrujeme mouckovym cukrem.



